
Als u allergieën of specifieke
dieetwensen heeft, informeer dan uw
server voordat u uw bestelling plaatst

V O O R G E R E C H T E N

Flensjes met Crispy Eend 11.00
Dunne flensjes met knapperige vegetarische 'eend',
frisse komkommer en rijke, huisgemaakte eendensaus.

Spicy Tofu (6st) 5.80
Gefrituurde tofu, geserveerd met huisgemaakte BBQ
saus en pittige mayosaus. 

Sieuw Mai (3st) 4.00
Gefrituurde dim sum deeg met een vulling van
groenten, geserveerd met zoete chilisaus.

Lucky Bags (4st) 4.00
Gefrituurde luckybags gevuld met vermicelli en
groenten, geserveerd met zoete chilisaus.

Crispy Sesamtoast (4st) 5.80
Huisgemaakte toast, krokant gefrituurd en rijkelijk
bedekt met sesamzaadjes.

Taro en Zoete aardappel (5st) 4.50
Krokant gefrituurde taro en zoete aardappel in
broodkruim, geserveerd met zoete chilisaus.

Maleisische Kipsaté (3st) 6.60
Huisgemaakte vegetarische kipsaté in Maleisische stijl,
geserveerd met pindasaus en topping van pindastukjes.

Crispy Loempia’s (2st) 4.00
Vegetarische loempia's gevuld met kool, wortel,
vermicelli en groene bonen met zoete chilisaus.

Goi Cuôn (2st) 6.50
Vietnamese rijstvelrollen gevuld met sla, komkommer,
wortel, mango, vegetarisch gehakt, vermicelli en pinda.

Sashimi 6.00
Fijne vegetarische 'zalm' sashimi, geserveerd met
wasabi en sojasaus.

Emping 4.00
Een Indische snack met een hartig en nootachtig van
smaak, met een licht bittere nasmaak.

Tijger Salade 4.80
Frisse en pittige zoute salade met knapperige sla,
komkommer en vegetarische kipstukjes.

Komkommersalade 4.50
Komkommersalade in een delicate saus van kruiden,
met geroosterde sesamzaadjes en koriander.

Papadum met Mangochutney 4.50
Licht gefrituurde Indiase crackers geserveerd met
een zoete mangochutney.

Roti Pratha 7.80
Indische krokante platbrood, geserveerd met
kruidige Maleisische curry,

Gegrilde Gyoza (6st) 5.80
Gegrilde gyoza gevuld met een smakelijke mix van
groenten, geserveerd met sojasaus.

Wakame Salade 5.00
Frisse salade met een basis van komkommer,
afgewerkt met zeewiersalade en sesam.

Edamame 5.00
Bereiding van in de peul gekookte sojabonen.

Mala Chili Gyoza (6st) 6.50
Gegrilde gyoza, geserveerd met een huisgemaakte
pittige chilisaus met koriander.

Tja Siu Kau (3st) 4.50
Knapperige, gefrituurde pasteitjes gevuld met een
vulling van fijngehakte groenten.

Kantonees Rijstflensjes 5.50
Dunne, gestoomde rijstrolletjes, opgerold en
geserveerd in sojasaus.

Leaf Style Mixed 16.00
Voor 2 personen: Selectie van crispy sesamtoast,
krokante loempia, Maleisische kipsaté en
knapperige lucky bags.
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Wontonsoep
Klassieke Chinese soep met delicate, huisgemaakte
wontons gevuld met groenten.

Tom Yum Soep

S O E P

4.20

Linzensoep 4.20
Huisgemaakte linzensoep geserveerd met
knapperige croutons en koriander.

Five Element Soep 4.00
Een lichte en heldere kruidensoep, bereid met een
mix van vijf verse groenten.

4.00
Thaise pittige en zure soep, met verse peper,
koriander en authentieke Thaise kruiden.

Pandan Rijst 3.00
Witte rijst, gestoomd met aromas van pandanblad.

Gebakken rijst met taugé 6.00
Geroerbakt rijst in sojasaus, gecombineerd met
taugé.

Gebakken noedels met taugé 6.50
Geroerbakt noedels in sojasaus, gecombineerd met
taugé.

Rainbow Rijst 7.00
Gebakken groene rijst, aangevuld met boontjes,
wortel en kleine stukjes vegetarisch vlees.
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Atjar Ketimoen 4.00
Klassieke Indische zoetzure salade met frisse
komkommer, wortel en ananas.
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C U R R Y

Groentemix in Maleisische Curry
Maleisische rode curry geserveerd met verse kleurrijke
mix van groenten.

Tom Yum Curry

13.80

Thaise Groene Curry met Kip 14.80
Thaise groene curry geserveerd met vegetarische ‘kip’ en een
mix van verse groenten.

Maleisische Curry met Lamsvlees 14.80
Maleisische rode curry geserveerd met malse vegetarische
'lamsvlees' en kleurrijke mix van verse groenten.

14.80
Traditionele Thaise, lichtpikante curry geserveerd
met vegetarische ‘kip en garnalen’ en verse groenten.

Indonesische Rendang Curry 14.80
Indonesische Rendang curry, geserveerd met vegetarische
'lamsvlees', gefrituurde aardappel en malse sperziebonen.

Als u allergieën of specifieke
dieetwensen heeft, informeer dan uw
server voordat u uw bestelling plaatst

Japanse Curry met Kip 15.00
Japanse Curry (zachte saus) geserveerd met vegetarische
‘kip’ en een mix van verse groenten.

Geen keuze kunnen
maken?

Geniet van ons uitgebreide
driegangenmenu, perfect voor twee

gasten, geprijsd op 30.00 p.p.
Het menu bevat een selectie van
voorgerechten, een soepgang en

hoofdgerechten.
Voor een extra 4.00 p.p., kunt u uw

eetervaring verrijken met een heerlijk
dessert.

               = Vegetarisch, Niet Vegan
               = Mate van scherpte



H O O F D G E R E C H T E N

Kip in pittige Sereh saus 15.00
Vegetarische ‘kipstukjes’ in pittige Sereh saus met een
mix van verse groenten.
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Kip met Cashewnoten 13.80
Vegetarische ‘kipstukjes’, gecombineerd met cashewnoten
en een mix van verse groenten in sesamolie.

Kip in Thaise Basilicumsaus 13.80
Vegetarische ‘kipstukjes’ in Thaise basilicumsaus,
geserveerd met een mix van verse groenten.

Kip in X.O. saus 13.80
Vegetarische ‘kipstukjes’ in een kruidige X.O.-saus,
geserveerd met een mix van verse groenten.

Kip in Zwarte Bonensaus 13.80
Vegetarische ‘kipstukjes’ in een zwarte bonensaus,
gecombineerd met een mix van verse groenten,

Kip in Zoetzure saus 13.80
Vegetarische ‘kipstukjes’ in een gebalanceerde zoetzure saus,
gecombineerd met een mix van verse groenten.

Lychee Kip (Op Aanvraag) 15.00
Vegetarische ‘kipstukjes’ geserveerd in een zachte
Kantonese-stijl saus met groenten en lychee.

Tempeh met Bonen 13.50
Zachte, gefrituurde tempeh en sperziebonen, gecombineerd
met vegetarische garnalen in een licht pittige saus.

Broccoli in Gembersaus 13.00
Verse broccoli geserveerd in een delicate gembersaus,
aangevuld met een mix van verse groenten.

Okra (Op Aanvraag) 15.00
Gebakken Okra met tofu en tomaat in een pittige,
hartige Belachan saus.

Garnalen in Thaise Basilicumsaus 13.80
Vegetarische ‘garnalen’ in Thaise basilicumsaus,
gecombineerd met een mix van verse groenten.

Garnalen in Gong Po saus 13.80
Vegetarische ‘garnalen’ in Gong Po-saus, gecombineerd met
een mix van verse groenten met pinda’s.

Lam in Zwarte Pepersaus 13.80
Vegetarische ‘lamsvleesstukjes’ in een  zwarte pepersaus,
gecombineerd met een mix van verse groenten.

Exotische Lam Curry Bite 15.50
Vegetarische‘lamsvlees’ in street-food pikante curry
saus.

Gegrilde Cha Sieuw 15.50
In Hong Kong stijl geroosterd vegatarische vlees.

Gerookte Eend met Cha Sieuw 16.50
Gerookte eend met in Hong Kong stijl geroosterd
vegetarische vlees.

Inktvis Pedis 15.00
Gefrituurde vegetarische ‘inktvis’ met mix van
groenten in Maleisische spicy saus.

Soyaribs in Beijingsaus 13.80
Vegetarische ‘hamstukjes’ in een zoete en hartige 
Beijingsaus, gecombineerd met een mix van verse groenten.

Spitskool in Beijing stijl 13.50
Geroerbakte spitskool in Beijing-stijl, gecombineerd met
een mix van verse groenten en knapperige croutons.

Shiitake met Shanghai Paksoi 14.00
Shiitakepaddenstoelen gecombineerd met knapperige
Shanghai paksoi, bereid in een smaakvolle saus.

Vis in Tomaten-zeewier saus 14.50
Gesneden ‘visstukjes’ in een kruidige tomaten-zeewiersaus,
geserveerd met een mix van verse groenten.

Vis in Droge peper saus 14.50
Gesneden visstukjes, geroerbakt in een aromatische
droge pepersaus.

Vis in Maleissiche Asam saus 14.50
Gesneden ‘visstukjes’ in een verfijnde, licht zure Maleisische
asamsaus, gecombineerd met aubergine en ananas.

Vis in Szechuan saus 14.50
Gesneden ‘visstukjes’ in een extra pittige Szechuan
saus, met een mix van verse groenten.

Aubergine in Seafood saus 14.50
Malse aubergines in een mild kruidige seafoodsaus,
gecombineerd met een mix van verse groenten.

Groentemix met Tofu 14.00
Zacht gefrituurde tofu, gecombineerd met diverse
groenten bereid in een traditionele Chinese receptuur.



H O O F D G E R E C H T E N

Champignon in Chinese kruidensaus 13.00
Malse champignons in een rijke Chinese kruidensaus,
gecombineerd met een mix van verse groenten.
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Szechuan Tofu 13.00
Zachte tofu, bereid in een traditionele Szechuan-stijl
met een pittige en aromatische mapo saus.

Inktvis in zout en peper 14.00
Gefrituurde vegetarische ‘inktvisringen’, licht gekruid met
zout en peper, geserveerd met een mix van verse groenten.

Caramelized Crispy Bacon 14.50
Krokante ‘bacon’ strips in een rijke, zoute karamelsaus
met paprika en taugé.

Crispy Chili Bacon 14.50
Krokante ‘bacon’ strips in een zoete chilisaus met
paprika en taugé.

D E S S E R T S

Sesamballetjes (3st) 4.00
Knapperige deegballetjes bedekt met sesamzaadjes,
gevuld met zoete rodebonenpasta.

Gefrituurde Banaan (3st) 4.50
Huisgemaakt gebakken banaan in authentieke
Indonesische stijl, licht bestrooid met poedersuiker. 

Appel Gyoza met IJs (5st) 5.80
Gefrituurde appel gyoza, geserveerd met
karamelsiroop, poedersuiker en ijs

Kelapa Muda 7.30
Zoete dessertdrank met rozensiroop, kelapa muda
(jong kokosnootsap) en mango.

Kleefrijst met pinda's en kokos 6.00
Huisgemaakte groene sticky rijst, gevuld met zoete mix
van kokos en palmsuiker met knapperige pinda's en sago.

Kleefrijst met mango en kokos 7.00
Huisgemaakte groene sticky rijst, gevuld met zoete mix
van kokos en palmsuiker met verse mango en sago.

Zwarte Sesam en Groene Thee IJs 6.00

IJs met Vers Fruit 6.80
Romig ijs met mix van vers fruit, gekruimelde speculaaskoek
en karamelsaus.
Keuze uit: Vanille | Chocola | Aardbei | Pistache

Ben & Jerry Vegan IJs 5.00
Keuze uit: Cookie on Cookie dough

               = Vegetarisch, Niet Vegan
               = Mate van scherpte

Zwarte Sesam ijs gecombineerd met Groene Thee ijs
met aardbei.

Als u allergieën of specifieke
dieetwensen heeft, informeer dan uw
server voordat u uw bestelling plaatst

Smoked Duck 15.00
Gerookt vegan ‘eend’ met huisgemaakte dipsaus.



F R I S D R A N K

Coca Cola (Light) 3.20
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Sprite 3.20

Bitter Lemon 3.20

Tonic 3.20

Cassis 3.20

Appelsap 3.60

Fuze Tea 3.20
Sparkling Lemon | Green Tea | Peach

Chaudfontaine 3.20
Blauw | Rood

Chaudfontaine (0.75L) 8.00
Blauw | Rood

Ramune 3.60
Aardbei | Meloen | Ananas

Ginger Ale 3.20

K O F F I E

Espresso 2.80

Dubbele Espresso 5.20

Latte 3.60

Latte Macchiato 5.50

Ierse Koffie 8.50

Cappuccino 3.50

Cappuccino Karamel 4.00

Koffie 3.00

T H E E 

Jasmijn Thee 5.50

Groene Thee 5.50

Chrysanthemum Thee 5.50

Treasure Thee 7.00

Munt Thee 4.00

Gember Thee 4.80

Karamel Ijs Latte 6.00

Matcha Latte 4.50

M O C K T A I L

Spirtz Alperatif 6.50

Mojito 6.50

Passionfruit Martini 6.50

Ginger Mule 6.50

W I J N

Witte Wijn 4.50 | 22.00

Rode Wijn 4.50 | 22.00

Rosé Wijn 4.50 | 22.00

Japanese Pruimenwijn 6.00

B I E R

Heineken 3.50

Heineken (0.0%) 3.50

Tsing Tao 4.80

Affligem Bier 4.80

Als u allergieën of specifieke
dieetwensen heeft, informeer dan uw
server voordat u uw bestelling plaatst


